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Tecnic o tecnica en Olis d’Oliva i Vins D 2 cursos 2,000 hores ) A distancia

Aquests estudis capaciten per extreure 'oli d’oliva en les condicions establertes als
manuals de procediments i qualitat, conduir les operacions de refinacio i condicionament

d’oli d’oliva, elaborar destil-lats i begudes espirituoses, portar a terme les operacions Hores enl Hores dPestada

d’acabament i estabilitzacio, controlar les fermentacions, aprovisionar i emmagatzemar Maduls professionals centreeducatiu |  alPempresa Modalitat

matéries primeres i auxiliars, envasar, etiquetar i embalar els productes elaborats

preparar i mantenir els equips i les instal-lacions garantint-ne el funcionament. 0317 Extracci6 d’0lis d'oliva 9 9 semipresencial
0318 Elaboracié de vins 198 165 Semipresencial
0319 Condicionament d’olis d’oliva 66 53 Semipresencial
0031 Seguretat i higiene 66 33 Semipresencial
0146 Venda i comercialitzacio de productes alimentaris 66 A distancia
:I(i):)e::;i':cions i control de magatzem en la industria 3 3 Semipresencial
0316 Matéries primeres i productes Oleicola, Vinicola i d’altres 165 Adistancia
Begudes
0321 Analisi Sensorial 66 Adistancia
0320 Elaboraci d’altres begudes i derivats 99 99 Semipresencial
0116 Principis de manteniment electromecanic 33 33 Semipresencial
0156 Anglés professional 66 A distancia
1713 Projecte Intermodular 198 A distancia
1664 Digitalitzacio aplicada als sectors productius 33 A distancia
1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu 33 A distancia
1709 Itinerari personal per a 'ocupabilitat | 99 A distancia

So rtides prOfeSSiona IS 1710 Itinerari personal per a Pocupabilitat 11 66 A distancia
Médul Professional Optatiu 99 A distancia

«” Cellerer o cellerera & Auxiliar en trulls i bodegues “*Tutoria A distancia

/ Mestre o mestra de trull & Comercial de trulls i bodegues

*Les hores de practiques que apareixen en el quadre anterior son una reparticio de les hores de practiques totals
(515h.).

**Es realitzara un seguiment online durant el curs.



